ZVBEREITUNG:

Fiir die Zubereitung wird auBerdem bendtigt:
Beschichtete Pfanne, Backpapier

1. Den Inhalt der Flasche in eine beschichtete Pfanne schiitten und
etwa 100 ml Wasser hinzufiigen. Zutaten kurz aufkochen lassen.

2. Die Mandeln so lange einkochen lassen, bis die Flissigkeit
verdunstet ist. Der Zucker legt sich trocken um die Mandeln.

3. Den Herd nun auf mittlere Stufe stellen und die Mandeln vorsichtig
weiter riihren, sodass der Inhalt nicht verbrennt, sondern der
Zucker karamellisiert ist und schon glanzt.

4. Zum Auskihlen die gebrannten Mandeln auf ein
Backpapier legen. Vorsichtig mit einer Gabel
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